DA SUD A NORD 

disponibile esclusivamente per tutto il tavolo

Benvenuto dello Chef

Cappuccino di castagne, capesante scottate e biscotti salati

Riesling 2008, Kofererhof

Cardi "Gobbi" di Nizza Monferrato, crema di parmigiano e uovo alle terme

Chardonnay "Bel Ami" 2007, Boroli

Gnocchi di ricotta con scampi

Castello di Semivicoli Trebbiano 2006, Masciarelli

Ravioli di coniglio "Terre dei Savoia" gratinati e robiola

Avi Sangiovese 2003, San Patrignano

Baccalà, cremosa di patate e guazzetto di porcini

Granato 2000, Foradori

Pre-dessert

Dolce della Locanda

Il vino verrà scelto in base al dessert proposto

Piccola pasticceria

Babà e sfogliatelle

90,00 Euro…

…con vini abbinati 135,00 Euro
