LA TRADIZIONE

Benvenuto dello Chef

Carne cruda di Fassone piemontese battuta al coltello

e nocciola "Tonda Gentile"

Barbera d'Alba "Quattro Fratelli" 2007, Boroli

"Tajarin" all'uovo con ragù di gallina Bianca di Saluzzo

Dolcetto d'Alba "Madonna di Como" 2009, Boroli

Scamone di Fassone Piemontese e topinambur

Barolo D.O.C.G. 2005, Boroli

Pre dessert

Dolce della Locanda

Il vino verrà scelto in base al dessert proposto

Piccola pasticceria

Babà e sfogliatelle

65,00 Euro…

…con vini abbinati 90,00 Euro
