Gli Antipasti

Carne cruda di Fassone Piemontese battuta al coltello

con nocciola "Tonda Gentile"

21,00

Salsiccia di coniglio "Terre dei Savoia" e canederli alla castagna

20,00

Finanziera e funghi porcini

17,00

Cardi "Gobbi" di Nizza Monferrato, crema di parmigiano e uovo alle terme

16,00

Crudo di scampi, fegato grasso d'anatra al frutto della passione e pannacotta

31,00

Gamberi di Sicilia scottati, cime di rapa,

burrata e salsiccia di Bra

29,00

Le Zuppe

Cappuccino di castagne, capesante scottate e biscotti salati

11,00

Crema di pastinaca e ragù di cervo

10,00

I Primi

"Tajarin" all'uovo con ragù di funghi porcini

19,00

Agnolotti del "plin" alla partenopea con burro d'Alta Langa

e parmigiano stagionato 36 mesi

17,00

Ravioli di coniglio "Terre dei Savoia" gratinati e robiola

17,00

Fagottini d'anatra, barbabietola e ricotta

18,00

Pasta mista con fagioli borlotti e frutti di mare

18,00

Risotto Carnaroli cru "Campo dell'Aia", scampi

e cardi Gobbi di Nizza Monferrato

24,00

I Secondi di Pesce

Rombo chiodato, cardi Gobbi, salsiccia di Bra e crema ai tuorli d'uovo

29,00

Baccalà, cremosa di patate e guazzetto di porcini

24,00

Nota: non possiamo garantire ogni giorno la presenza del pesce segnalato, in quanto, essendo gli acquisti giornalieri, la reperibilità dipende dal mercato.

I Secondi di Carne

Spalla di vitello brasata al Barolo con scalogno al sale e terrina di patate

25,00

Scamone di Fassone Piemontese e topinambur

26,00

Capriolo con il suo fondo, porri stufati e castagne

28,00

Capretto della "Bisalta" profumato al carbone e verdure autunnali

26,00

Petto d'anatra al caffè e radici

26,00

Piccione arrostito, lampone, cioccolato e fegato grasso d'anatra

28,00

Selezione di formaggi piemontesi

18,00
