Avturnno

Cavolfiore
Cavolfiore e Caviale
30,00

Scorzonera
Trota alla Brace, Scorzonera e Beurre Blanc
30,00

Porcino
Raviolo di Porcini, Porcini all Aceto, Brodo di Funghi
3500

Castagna
Storione Bianco "Calvisius’, le sue uova, Castagne e Olandese
45,00

Cavolo
Animella glassata e Cavoli
40,00

Mela
Mousse di Mele al forno, croccante alla Cannella, olio alla Menta
16,00

Menu "Autunno” 160,00 Euro per persona
Abbinamento vini € 90,00

Tutti i piatti del menu degustazione possono essere abbinati al Tartufo
Bianco. I prezzo al grammo e soggetto alle variazioni del Mercato del
Tartufo: il personale di sala sara lieto di comunicarlo giornalmente.
I menu sono intesi per tutto il tavolo.

Dal Gortele

Gallina
Terrina di Gallina, Parmigiano, Brodo
30,00

Coniglio
Maccheroncini fatti a mano, Ragu di Coniglio, Olive e Pinoli
30,00

Anatra
Ravioli quadri di Anatra, Fichi e Senape
30,00

Quaglia
Quaglia e Anguilla alla brace, Salmoriglio
4500

Faraona
Faraona in Salmi
45,00

Mandarino
Sorbetto al Cioccolato, Mandorle e Mandarino
16,00

Menu “dal Cortile” 160,00 Euro per persona
Abbinamento vini € 90,00

Tutt i piatti del menu degustazione possono essere abbinati al Tartufo
Bianco. Il prezzo al grammo e soggetto alle variazioni del Mercato del
Tartufo: il personale di sala sara lieto di comunicarlo giornalmente.

I menu sono intesi per tutto il tavolo.

YDolec

Mela
Mousse di Mele al forno, croccante alla Cannella, olio alla Menta
16,00

Mandarino
Sorbetto al Cioccolato, Mandorle e Mandarini
16,00

Alba
Cremoso di Cioccolato Bianco ai Funghi Porcini, Nocciole e Vaniglia
16,00

SELEZIONE DI FORMAGGI ARTIGIANALI

4 Assaggi
16,00

6 Assaggi
24,00

Per esigenze di responsabilita del prodotto o di conservazione,
alcuni alimenti potrebbero aver subito un abbattimento della temperatura.

Nel caso in cui venisse ordinata una sola portata per commensale (escluso
il dessert), verra applicato il costo del coperto paria 1500 euroa persona.
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CHEF FEDERICO GALLO

IN QUESTA ATTIVITA" SI UTILIZZANO LE SEGUENTI SOSTANZE O PRODOTTI
CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE Reg. (CE) n. 1169 /2011 All. 1I
Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro
ceppi ibridati e prodotti derivati; Crostacei e prodotti a base di crostacei;
Uova e prodotti a base di uova; Pesce e prodotti a base di pesce; Arachidi
e prodotti a base di arachidi; Soia e prodotti a base di soia;

Latte e prodotti a base di latte; Frutta a guscio, vale a dire: mandorle
(Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia
ternifolia), e i loro prodotli; Sedano e prodotli a base di sedano; Senape e
prodotti a base di senape; Semi di sesamo e prodotti a base di semi di
sesamo; Biossido di zolfo e solfiti a concentrazioni superiori a 10 mg/kg o
10 mg/litro, espressi come SO2; Lupini e prodotti a base di lupini;
Molluschi e prodotti a base di molluschi

Gli allergeni indicati come presenti possono essere ingredienti dei piatti
oppure possono essere presenli in tracce, trattandosi di ambiente unico di
preparazione. Si informa pertanto le Gentile Clientela di informare gli

operatori di sala di eventuali allergie/intolleranze.

Servizio Tappo € 50,00

FRAZIONE COMO 34, 12051 ALBA (CN)




